Landliches
Fortbildungs
Institut

LFY

Oberdsterreich

Delikatessgemiuise Spargel

Kenner:innen schatzen dieses wertvolle Gemuse vor allem wegen seines feinen Aromas und der unvergleichbaren

Zartheit. Damit der heimische Spargelgenuss auch wirklich perfekt wird, stellen wir Thnen in diesem Kurs eine Vielzahl

kostlicher Rezepte vor, mit denen der "Kdnig der Gemuse" abwechslungsreich und vor allem schmackhaft auf den Tisch

kommt. Von der raffinierten Spargelterrine bis zum klassischen Spargel mit Sauce Hollandaise - wir lassen keine

Spargel-Wunsche offen!

Lebensmittelkosten werden bei der Veranstaltung bar kassiert.

Anderungen vorbehalten.

Information
Kursdauer: 3 Einheiten
Kursbeitrag: 45,00 €

Fachbereich:

Gesundheit und Erndhrung

Zielgruppe:

Bauerinnen und Bauern, Konsumentinnen und

Konsumenten

Mitzubringen:

Schirze, bequeme Schuhe | Kugelschreiber |

Behalter fiir etwaige Kostproben

30.04.2027 17:00, Rohrbach

Ort
Beginn
Ende

Ortlichkeit

Information

Kursnummer

Trainer:in

Termin 1

Rohrbach

30.04.2027 17:00

30.04.2027 20:00

Landwirtschaftskammer Rohrbach, Linzer StraRe
13, 4150 Rohrbach

Kundenservice, Tel +43 (0)50 6902 1500,
info@lfi-ooe.at

3344/181

Mst. Carola Neulinger

30.04.2027, 17:00 - 20:00 Uhr

Verfugbare Termine

29.04.2027 18:00, Linz

Ort
Beginn
Ende

Ortlichkeit

Information

Kursnummer

Trainer:in

Termin 1

Linz

29.04.2027 18:00

29.04.2027 21:00

Seminarhaus auf der Gugl, Auf der Gugl 3, 4021
Linz

Kundenservice, Tel +43 (0)50 6902 1500,
info@lfi-ooe.at

3344/183

Martina Sallaberger

29.04.2027, 18:00 - 21:00 Uhr

04.05.2027 18:00, Linz

Ort
Beginn
Ende

Ortlichkeit

Information

Kursnummer

Trainer:in

Termin 1

Linz

04.05.2027 18:00

04.05.2027 21:00

Seminarhaus auf der Gugl, Auf der Gugl 3, 4021
Linz

Kundenservice, Tel +43 (0)50 6902 1500,
info@lfi-ooe.at

3344/182

Mst. Carola Neulinger

04.05.2027, 18:00 - 21:00 Uhr

© 2026 - [fi.at

Ausdruck vom 31.07.2026



